Wit Special

Valori presunti:

OG: 1,068 - FG: 1,017 - Colore  EBC 11,1– Amaro: 23,9 IBU/Rager– Alcool: 6% Vol.

Valori misurati:

OG: 1,053 - FG: 1,011 -  Alcool: 5,6% Vol.

Litri realizzati:
23


Fermentabili:

6,700 kg

Malto Pilsner

3,500 kg

Malto Wheat

3,100 kg

Luppolo:

Hallertauer Hen.
47 gr 60'

Saaz


7   gr 15'

Buccia arancia
4

Coriandolo

8

 Lievito:

 WB 06

Scaldare l'acqua a 48°C e versare i grani macinati e fare i seguenti step di temperatura: 
45C per 10 min. 
52C per 20 min.
69C per 45 min.

Fermentazione a 24°  almeno  7+7 giorni 

