Bavarian Pilsner

OG: 1050 - FG: 1012 - Colore 12 EBC – Amaro: 25 IBU – Alcool: 5% Vol. - Vol co2 2,6

Fermentabili:

Malto in grani Pilsner

5,0 kg



Cara-Pils

    
0,3

Fiocchi di grano

0,2

Luppolo:

Allert. Tradition

30gr 60'

Allert. Tradition

15 gr 30'

Allert. Tradition

20 gr 0'

Lievito:

WLP 802  oppure WLP 800 oppure Saf Lager S23

Mash: 

Acqua 3 lt/kg :
16,5 lt

Step-in

     
45°c 10 minuti

Proteolisi rest

55°c 15 minuti

Saccarificazione 
68°c 40 minuti

Mash-out
     
78°c 15 minuti

Sparge 78° con 20 lt d'acqua

Raccogliere almeno 28-30 lt di mosto prima della bollitura.

