 Oktober Fest Maerzen

Valori previsti:

OG 1.058-FG 1.015-EBC 21 -IBU 21,3-Eff 70%- Alcool 5,7% Vol. 

Valori misurati

OG 1.060-FG 1.015-Eff 73%- RA  60,98-Alcool  6% Vol. 

Batch Size 26 lt

Totale grani 6,8 kg

Malti: 

Pilsner


1,000

Vienna 

2,800  kg

Monaco

2,500 

Cara Munich   
0,500

Luppolo:

Hallertauer Hesbrucker
60 gr  90'

Hallertauer Hesbrucker
30 gr  15' 

Irish Moss


15 gr  15'

Lievito: WLP 833 Maerzen Oktoberfest

Mashing:

Proteolisi 

50°
30'

Saccarificazione 
66°
60'

Mash out

78°
15'

Acqua Mash

Acqua Sparge 

Tot acqua

Vol CO2  2,6%

