Dortmunder Export Lager

Valori previsti:

OG 1,057–FG 1,014–EBC 11 –IBU 26,4 Rag- Eff 70%- Alc. 5,5% Vol. 

Valori misurati:  

OG 1,059– FG 1,018  Eff 72%  RA% Alc.5% Vol.

Per fare 26 lt

Grani totali   7,050 kg 

Pilsner  


5,700  kg.

Monaco


0,650

Carapils


0,700     

Luppolo:  

Hallertauer Hersbrucker
15 gr     75 min

Tetnag 


31 gr     75 

Hallertauer Hersbrucker  
15 gr     15

Hallertauer Hersbrucker  
15 gr      0

Irish Moss


15
  15

Lievito wb-34/70 12 °C - opp. Saflager S23 at 12 °C

Mash in

45 °C
 10'

Saccarificazione
64 °C
 60'

Mash out

78 °C
 10'

Sparge 

78 °C 1lt al minuto

Acqua Mash   21 lt

Acqua sparge 22,5 lt

Tot. Acqua     43,5 lt 

In pentola       34,333 lt

Boil 75  min.

Litri finali       26 lt

Evaporazione   8,33 lt

Pre-boil  previsto OG 1,047

CO2 2,6%  Zucchero 5,9 gr/lt

