Tripel 

Valori previsti: 

OG:1,080  FG:1,020  EBC:10  IBU: 23 (Rager)  Alcool:8Vol.%  Eff: 75%

Valori misurati: 

OG:  FG:  EBC:   IBU:  (Rager)  Alcool:Vol.%  Eff:R.A: 

Litri finali 23

Fermentabili:

Tot. Grani


8,300

Malto  Pilsner


5,00 kg

Malto Vienna


2,000

Carapils


0,500

Zucchero candito chiaro
0,800
Ultimi 15 minuti di bollitura

Luppolo:

Styrian Gonding

21 gr  60'
a.a% 3,6

Saaz



21 gr 30'
a.a% 3

Saaz



14gr  10'
a.a% 3

Irish Moss


10gr  10'

Lievito:

Wlp 500   18/24°C  Idratazione

Mash con 23 lt d'acqua:

Mash in 50°

45°C 5'   

Proteolisi        

52°C 30'

Saccarificazione 
68°C 60'

Mash out

78°C 10'

Sparge 78°C con 18 lt d'acqua

Tot.acqua: 41 lt

Bollitura 90'

